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Zoom sur la séparation des baies
Dyostem Plus

[ Présentation ]

Boitier en acier inoxydable.

Ecran tactile pour visualiser les résultats et
controler les mesures.

Caméra numérique.

Equipement d’éclairage a LED.

Relié a un extranet pour une interprétation des
données mesurées par le capteur.

[ Evolution du Dyostem ]

Débit d'analyse augmenté.

Cotit d'utilisation plus faible.

Précision augmentée: moins d'effet utilisateur.
Mesure de nouveaux paramétres; concentrations en
sucres, teneur en anthocyanes et indice des
polyphénols totaux.

Caractéristiques techniques

Dimensions de I'appareil :
H 180 cm - L 92 cm - Epaisseur 50 cm
Poids : 80 kg.

2 versions disponibles

Version standard:

- Poids, volume et teinte des baies,

- Hétérogénéité du volume et de la teinte,
- Concentration en sucres,

- Réalisation de jus.

VIVELYS - Domaine du Chapitre - 170, bd du Chapitre - F34750 Villeneuve-lés-Maguelone

_suivi de la maturation®

Dyostem Plus

Pourquoi ?

Automatique et autonome, une évolution
du Dyostem, pour qualifier le raisin d’'une
maniére industrielle.

Pour qui ?

Les caves et laboratoires qui veulent suivre
la maturation du raisin.

[ Caractéristiques ]

* Analyse automatisée des paramétres Dyostem
sans qu'il soit nécessaire de positionner les
baies sur un plateau de mesure.

* Qutil autonome qui assure la mesure de
concentration en sucres pour le calcul de la
quantité de sucres par baie.

* Interprétation rapide des données de
chargement en sucres.

 En restituant le jus a l'utilisateur, possibilité¢ de
mesurer d'autres parametres avec des outils
d'analyse classiques.

Dimension de I'écran tactile: 19”
Alimentation électrique: 220V 50Hz

Version polyphénols:

- Poids, volume et teinte des baies,

- Hétérogénéité du volume et de la teinte,
- Concentration en sucres,

- Extraction des polyphénols,

- Mesure des DO (DO 280,320, 520),

- Restitution du jus extrait.
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